Elelmiszermérnok MSc zaroévizsga I1.
Differencialt szakiranyu ismeretek (Elelmiszergazdasagi termékkezelés és logisztika szakirany)

A.) Elelmiszeripari beszallitas szervezés és aruismeret, Elelmiszeripari alapanyagok elokezelése és tarolasa,
Elelmiszercsomagolasi rendszerek

1. Termék életgdrbe, egy termék piaci életutja

2. A logisztika definicidja, jelentdsége, elsddleges tevékenységei, termelés (gyartasi) logisztika, ellatasi-beszerzesi
(logisztika)

3. Keresleti lanc, keresletvezérelt termelés, logisztika mindsitése, mutatoi

4. Kiskereskedelem, beszerzési tarsasdg, szervezetlen magénkereskedelem, bolti kiskereskedelem, nem bolti

kiskereskedelem

Disztribucio, nagykereskedelem

6. Merchandising, kategéria menedzsment, termékek prezentacioja, teriileti képviseld, a boltlatogato,
kereskeddi kapcsolat, vevétipusok a kiskereskedelemben

7. Novényi eredetii élelmiszer alapanyagok biokémiai és élettani folyamatai az érés és a tarolas soran

8. A hideg hatésa és szerepe az élettani folyamatok szabalyozasaban és tarolas eredményességében.

9. A paratartalom szerepe ndvényi eredetli élelmiszerek eltarthatosagaban, mingségomlasaban.

10. A gézosszetétel szerepe és jelentdsége noveényi eredetii élelmiszerek eltartasaban.

11. A hiitékezelés modjai, kivitelezésnek formai, miiszaki feltételei.

12. A szabalyozott 1égterii tarolas megvalositasanak elve, tipusai.

13. Elelmiszer csomagoléanyagok tulajdonsagai és jellemzd felhasznalasi teriiletei; csomagoloszerekre vonatkozo
kornyezetvédelmi eldirasok.

14. Korszer( élelmiszercsomagolasi rendszerek; milanyag csomagolasok vizsgalati modszerei

15. Csomagolt élelmiszerek mindség-megdrzési idotartamat befolyasold tényezok, feltliintetésére vonatkozo eldirasok.

W

B.) Elelmiszer készlet- és raktargazdalkodas, Elelmiszerszallitisi technologiak és rendszerek,
Elelmiszergazdasagi szallitmanyozas, Innovacio

1. A készletrendszerek élelmiszeripari sajatossagai, a készletrendszerek tipusai. A vallalati készletgazdalkodasi modell
tartalma és alkalmazasanak 6konomiai elonyei.

2. Készlet ¢és raktargazdalkodassal kapcsolatos dontések tipusai és a készletrendszer koltségeinek
Osszefiiggésrendszere.

3. Elelmiszeripari nyers és alapanyagok, tovabbé késztermékek raktarozasanak sajatossagai. Raktarozasi technologiak.

4. Az alkalmazott élelmiszerszallitasi technoldgiak €s rendszerek.

5. Az anyagmozgatasi rendszerek és folyamatok.

6. A veszélyes aruk szallitasanak sajatossagai.

7. Jellemezze a mindségszabalyozast az ¢lelmiszerszallitasi technologiak és rendszerek teriiletén.

8. Az arufuvarozasban hasznalt szallitasi modok fajtai, elényei, hatranyai.

9. Nemzetkdzi szokasok és szokvanyok, a szokvanyok fobb csoportjai.

10. Az élelmiszergazdasagi szallitmanyozas specifikumai, a szallitmany-biztositassal csokkenthetd kockazatok tipusai.

11. Az innovaci6 értelmezése €s a szellemi tulajdonjog formai

12. Az Gj termékek elterjedése és elfogadasa

13. Az innovacio finanszirozasa és a beruhdzasgazdasagossag

14. Uj termékek tervezése és tesztelése a piaci bevezetésig

15. Vallalati stratégiak €s az innovacio
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